
BRICCO DI NEIVE 
Barbaresco DOCG Riserva  

VITIGNO: 100% nebbiolo 

TERRENI: Marne calcareo argillose

ZONA DI PRODUZIONE: MGA Bricco di Neive 

ETÀ DEI FILARI: Oltre 70 anni

AFFINAMENTO: 4 anni in botti grandi di rovere di Slavonia

LONGEVITÀ: Oltre 20 anni 

FORMATI: 0,75 cl / 1,5 l / 3 l  

PACKAGING: Casse di legno da 1, 3 o 6 bottiglie 
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