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Merlot ed una piccola parte di 
Cabernet Sauvignon, prodotto solo 
nelle migliori annate.
Fermentazione con le vinacce in 
qvevri georgani interrati con lieviti 
indigeni senza controllo della 
temperatura. Affinamento in botti di 
rovere per 5 anni ed in bottiglia per 11 
anni. Imbottigliato con luna calante 
senza chiarifica né filtrazione. 

Annata caratterizzata da piogge 
abbastanza frequenti, ma che ha 
prodotto uve molto belle; le 
precipitazioni autunnali hanno favorito 
lo sviluppo di botrite nobile. 
Vendemmia finita lunedì 27 ottobre.

Consigliamo di servirlo ad una 
temperatura di 18-20°C
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