SOUTIRAN SOUTIRAN

LA FICHE DE CAVE

Récolte dominante 2016
Mise en bouteilles en Avril 2017

Vieillissement sur latte : 3 ans
Dégorgement 2020

NOTES DU SOMMELIER

Le nez est frais, marqué par des aromes de péches, de poires et de citrons jaunes.

La bouche est fringante avec une mache charnue et une finale crayeuse sur les agrumes.

NOTES DE LA PRESSE

Wine Advocate Robert Parker: 90/100

Gault et Millau: 15,5/20

Cuvée de tous les moments, de toutes les
occasions, le plus consensuel de nos
champagnes s’exprime avec fruité et

gourmandise.

40% Pinot noir Premier cru
40% Chardonnay Premier cru
20% Pinot Meunier Premier cru
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