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BARBARESCO RABAJA’

VITIGNO: nebbiolo 100%

SUPERFICIE: a Barbaresco, eftari 4 in zona
“Rabaja”, esposizione sud, sud-ovest.
ALTITUDINE: 235/315 m slm

TERRENO: calcareo-argilloso

ETA' DEL VIGNETO: circa 50 anni
SISTEMA DI ALLEVAMENTO E DENSITA':
guyot, 4000 piante/ettaro

RESA /ETTARO : 60 quintali
PRODUZIONE: 17.000 bottiglie circa
VENDEMMIA: manuale
VINIFICAZIONE: circa 30 giorni di
fermentazione in vasche in acciaio inox e
vecchie vasche di cemento
AFFINAMENTO : 20/22 mesi in botti di
rovere di Slavonia di dimensioni variabili
da 17 a 25 ettolitri, di almeno 5/6 anni.
Minimo 10 mesi in bottiglia prima di
essere commercializzato.

NOTE DEGUSTATIVE

Il Barbaresco Rabaja & il nostro vino piv
importante, dal profumo etereo, gradevole
e intenso con particolari di freschezza che
evolvono in sentori di spezie, cuoio e
sottobosco con I'invecchiamento; sapore
asciutto, pieno e robusto con una struttura
ricca e armonica; colore rosso granato.

BARBARESCO RABAJA’

GRAPE VARIETY: 100% nebbiolo

SURFACE AREA: in Barbaresco 4 hectares in
the “Rabaja” zone, with south, south-westerly
exposure.

ALTITUDE: 235 / 315 meters a.s.l.

SOIL: Limestone and clay soil rich

in minerals and stratified

AGE OF VINEYARD:around 50 years
DENSITY OF PLANTING
SYSTEM:guyot-4,000 vines per hectare
YIELD PER HECTARE : 60 quintals
PRODUCTION: approx. 17,000 bottles
Manual harvesting

VINIFICATION: around 30 days of
fermentation in stainless steel and

old cement tanks

AGEING: 20/22 months in Slavonian

oak barrels ranging in size of 17 to 25
hectolitres and in age of 5/6 years minimum.
Minimum 10 months of maturing in the
bottle before being released for sale.

TASTING NOTES

Barbaresco Rabaja is our most important wine
and has an intense and ethereal perfume with
fresh notes that evolve into scents of spices,
tobacco and brushwood notes as it ages. A
dry, full and robust flavour with a rich and
harmonious structure; garnet red colour.
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