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La Casa mn Collina
Barbaresco DOCG

TECNICA DI PRODUZIONE

La tecnica di produzione ¢ quella storica dell'assemblaggio di
partite provenienti da aree con microclimi diversi.

La fermentazione alcolica avviene in modo tradizionale a una
temperatura di 28-30 °C ed ha una durata di circa 20 giorni.
Dopo la fermentazione malolattica, segue I'affinamento che
avviene in grandi botti di legno di rovere dove il vino sosta fino
a un anno.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Colore: rosso intenso tendente al granato.

Profumo: intenso e complesso con note di frutta matura.
Specialmente more e mirtilli. Non mancano note di tabacco e
cafte.

Sapore: ricco e leggermente asprigno. I tannini sono dolci e
ben mtegrati. Finale lungo, con retrogusto di fragola e vanigha.

DATI INFORMATIVI

Vitigno: Nebbiolo

Gradazione alcolica: 14.0 % vol.

Denominazione: Barbaresco DOCG

Maturazione: in grandi botti di legno di rovere fino a 1 anno
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CANTINE IN BAROLO Barbaresco DOCG

JAMESSUCKLING.COMY

91 (28/07/2023)

A fresh, medium-bodied nebbiolo with a tight
and focused red-berry nose and palate, lightly
firm tanmns and good drive at the end. Not

complex, but I like the racy character with lots of
fruit pushing through.

VITE COLTE,

! = Kerin O'Keefe
1A CASA IN COLLIN: #KOwine

Perme la collina resta tuttora un paese d'infanzis,
di falo, di scappate e di giochi.

90 (03/2023)

BARBARESCO
B e Wild cherry, leather and dark spice aromas form
the nose. Taut and linear, the medium-bodied
palate offers black cherry extract, blood orange and
coftee bean alongside taut, somewhat drying

tannins.
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CANTINE IN BAROLO Barbaresco DOCG

WWINE

ENTHUSIAST
90 K.O. (06/2022)

Underbrush, toasted hazelnut and eucalyptus aromas
waft out of the glass. Austere and tightly wound, the
firm palate offers cherry marinated in spirits, licorice
and rosemary framed in rather astringent, drying
tannins.
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1A CASA IN COLLIN:
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BARBARESCO Due Bicchien (0 GAMBEROROSS()

ENOMINAZIONE DI-Q‘RIGINI’, CONTROLLATA
E GARANTITA

MIGLIORI VINLITALIANI I VIN [ D1
.y VERON ELLI
LUCA MAROl;g G.B. 90

JAMESSUCKLING.COMY
91].S. (07/2029)

Ripe red berries, nuts and mushrooms on the nose.
Mediumbodied with fine, lightly firm tannin and a
spicy-fruit finish. Decent focus here.
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CANTINE IN BAROLO Barbaresco DOCG

JAMESSUCKLING.COMY

90 (01/2021)

Perfumed and fresh with strawberry and
orange-peel character that comes through on
the palate with medium body, light tannins and
fresh finish. Hints of cedar. Fresh and delicious
now. Why wait?
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GENIESSEN WEIN ESSEN REISEN

1A CASA IN COLLIN: 90 (11/2021)

Perme la collina vesta buttara un paese d'infanz:
di falo, di scappate ¢ di giocht

Cesare Paves

BARBARESCO

! IMINAZIONE DE VDRIKSI.\I CONTROLEATA
E GARANTITA

M(H.IOBLLVN ITALIANI

Luca Maroni
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