
IL  GARGANTUA ROUGE È IL  VINO DELLA FAMIGLIA CUNEAZ.
CAPOSTIPITE DI  TUTTA LA GAMMA,  È  IL  RAPPRESENTANTE
PRINCIPALE DI  UNA CULTURA ENOLOGICA CHE SI  TRAMANDA
DI  GENERAZIONE IN GENERAZIONE.  

LA STORICITÀ DELLA RICETTA,  IL  RISPETTO DEL TERRITORIO E
DELL 'ANNATA SONO LE CARATTERISTICHE PRINCIPALI  DELLA
VISIONE PER QUESTO PRODOTTO.  

L ’OBIETTIVO È QUELLO DI  DESCRIVERE IN MANIERA SEMPLICE
LE QUALITÀ PURE DELLA VITICOLTURA TERRITORIALE E DI
FAMIGLIA.

S E  S O R S E G G I O  U N  B I C C H I E R E  D I  G A R G A N T U A  R O U G E ,  C O S A
M I  D E V O  A S P E T T A R E ?
DI  CONFRONTARTI  CON UN PRODOTTO RICCO DI  AROMI ,  CON
ESPRESSIONE AL NASO MOLTO INTENSA.  DI  GODERE DI  UN
VINO CHE PARLA DI  FRUTTI  ROSSI ,  DI  SPEZIE ,  E  DI  TUTTE
QUELLE NOTE CARATTERISTICHE DELLA NOSTRA TRADIZIONE
DI  FAMIGLIA.

GARGANTUA
ROUGE

VARIETÀ:  ASSEMBLAGGIO DI  VARIETÀ AUTOCTONE E

INTERNAZIONALI  A BACCA ROSSA

CONTENUTO ALCOLICO:  13% VOL.

ETÀ VIGNETI :  F INO A 50 ANNI

VENDEMMIA:  OTTOBRE

VINIFICAZIONE:  ACCIAIO

RESA (HL/HA) :  65  HL/HA

POTENZIALE DI  INVECCHIAMENTO:  >  3  ANNI

VINO ROSSO


