CAVALLERI

Franciacorta

FRANCIACORTA DOCG ROSE' 2009

Le uve dell’annata 2009, in Franciacorta, raggiunogia maturazione fenolica grazie

ad una primavera equilibrata e ad un’estate intenmalungata. Lo Chardonnay, che
costituisce il 40% di questaivée dona grande maturita, struttura ed eleganza. La
combinazione con la vena acida e I'impronta tantigiahe del Pinot Nero (60%

dellacuvég genera un Rose caratterizzato da ricche sensaiattive di frutti rossi,
da un ottimo equilibrio al gusto e da grande bé&v&. mesi sui lieviti (8 in meno

rispetto alle precedenti annate) hanno contribagt@saltare le molte sfaccettature di

guesto vino, senza intaccarne vivacita e semaplicita

Prima annata di produzione 1988

Numero di bottiglie prodotte: 6.600 da 0,75 It

Vitigni : Chardonnay, Pinot Nero

Periodo di vendemmia Terza settimana di Agosto

Produzione media in vigna 60 qg.li/ettaro

Resa di vinificazione 45% (45It di vino da ogni
quintale di uva)

Cuvée Chardonnay (40%) e Pinot Nero (60%) della
vendemmia 2009; fermentazione e affinamen
acciaio per il 80%, e in barrique vecqgbee il 20%.

Tiraggio: Aprile 2010

Affinamento sui lieviti: 40 mesi

Remuage Manuale di 4 settimane

Degorgement Agosto 2013

DATI ANALITICI

Alcool: 12,8 % vol Zuccheri: 1 gr/lt
Acidita totale: 7,1 gr/lt pH: 3,20
Solforosa libera 18 mg/lt Solforosa totale 50 mg/It
Estratto secco 21 gr/lt

Az. Agr. Gian Paolo e Giovanni Cavalleri, Via Pnosiiale 96 - 25030 Erbusco (BS)
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